Rencontre nationale sur l'agriculture et Pagroalimentaire
en Algérie : innovations et sécurité alilmentaire durable (RAISA25)
14-15 mai 2025
Maison de 1a culture, Tizi-Ouzou

Co-organisée par Laboratoire QSA et ONAAT

PROGRAMME
MERCREDI 14 MA&I 2025

8h15 - 9h30 Accueil
9h30-10h00 Allocutions d’ouverture
10h00-10h30 Conférence pléniéere

Modérateurs : Pr TESSA A. & Pr DELLAL A.
L'agriculture saharienne , une perspective prometteuse pour la souveraineté
alimentaire nationale.
Pr LATIGUI A., président de 'ONAAT

Pause-café

Session 1: Communications orales et débats
Agriculture et agroalimentaire en Algérie: Entreprenariat,
progrés et faiblesses
Modérateurs: Pr MEGHIT BOUMEDIENE K. & Pr MENAA K.

10h45 -11h00 Innovation agroprenariale et approches transformatives pour les systemes
agropastoraux des zones steppiques et présahariennes algériennes.
AZZOUZ M., université de Djelfa.

11h00 -11h15 Comment les start-ups algériennes révolutionnent la culture du blé face au
changement climatique?
RAMDANI S., université de Bejaia.

11h15-11h30 TAER R&D: une Start-up réussie au service de I'agriculture, de la foresterie et
de l'industrie.
BELARBI A., université de Sidi Bel Abbés

11h30 -11h45 WheyInnov: L'innovation laitiere sans gaspillage.
KADI A., université de Tizi-Ouzou

11h45 -12h00 Utilisation des boues d'épuration et des sous produits agricoles (les fibres du
palmier dattier) dans I'élevage du caroubier (Ceratonia siligua) en culture
hors sol.

JAKBOUB M. S., université de Tissemsilt

12h00 - 12h15 Introduction et valorisation de la culture du carthame dans la région de Tiaret.
DELLAL A., université de Tiaret

12h15-12h30 Débat
/{// Pause-Dejeuner



Rencontre nationale sur l'agriculture et Pagroalimentaire
en Algérie :innovations et sécurité alimentaire durable (RAISA25)

14-15 mai 2025
Maison de la culture, Tizi-Ouzou

Co-organisée par Laboratoire QSA et ONAAT

PROGRAMME

MERCREDI 14 MA&I 2025 (SUITE)

Session 2: Communications orales et débats
La transformation numérique dans les systémes productifs
et alimentaires
Modérateurs: Pr MOUFFOK B. & Pr IDOUI T.

13h15 -13h30 Numeérisation de la gestion alimentaire en élevage laitier.
BELMIHOUB M., SMAIL S., BELMIHOUB N., KADI S.A., université de Tizi-Ouzou

13h30 -13h45 Analyse des tendances pluviométriques en Algérie : cas des régions céréalieres
semi-arides.
AMIROUCHE M., SMADHI D., université de Blida 1

13h45 -14h00 Evaluation de la qualité nutritionnelle des produits sans gluten par rapport a
leurs analogues contenant du gluten grace a l'algorithme Nutri-score.
BOUMEDDANE K., GUERROUACHE N., GUENANE S., GUEMARI R., HADJOUDJ
0., université d'Alger 1

14h00 -14h15 La filiere oléicole en Algérie : quelle contribution du numérique?
ALLEK S., SOUKI H., université de Tizi-Ouzou

14h15 -14h30 Inventory of Bovine Artificial Insemination in Oum el Bouaghi region.
TOLBA M., KAOUACHI N., université de Oum El Bouaghi
14h30 - 15h00 Débat
Pause-café
15h15-16h30 Session 3: Communications affichées
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PROGRAMME (SUITE)

LES COMMUNICATIONS AFFICHEES

L'agriculture pastorale « multiplication des légumineuses par
bouturage “Medicago arborea au niveau de Naama » face au
changement climatique

Intégration de l'intelligence artificielle dans la gestion des élevages
bovins laitiers

Labellisation des Produits de terroir d’Algérie : état des lieux et

perspectives

Etude sur les principaux motifs de saisie du foie et des poumons
chez les bovins et les ovins dans les abattoirs des wilayas de Tizi-
Ouzou et de Mostaganem.

Preservation of bioactive constituents of olive oil during storage by
natural mixing

Certification des Produits Halieutiques en Algérie : Un Levier pour la
Qualité et I'Exportation

Portage nasal de Staphylococcus aureus chez les brebis et les
chévres laitieres et risque de contamination du lait

Exploitation des métabolites secondaires du figuier Ficus carica dans
I'agroalimentaire

Enrobage comestible a base de gomme de caroube pour la
conservation des fraises

Effet toxique de l'huile essentielle issue de la plante citrullus
colocynthis dans la lutte contre linsecte ravageur Drosophila
melanogaster

Diagnostic de la relation précipitation-Production des légumineuses
dans les conditions actuelles de changement climatique en zone
Semi-Aride (Médéa, Algérie)

Résistance aux antibiotiques et formation de biofilms chez les
bactéries isolées d'aliments de rue a base de viande : un enjeu de
santé publique

Etude comparative de quelques variétés de blé dur ( 7iriticum durum
desf.) au stade de germination sous contraintes abiotiques

Analyse pollinique et physicochimique de quelques miels algériens

Sélection de farines sans gluten pour une formulation de qualité
nutritionnelle optimale

Labellisation des produits issus de I'élevage caprin : Cas du fromage
Bouhezza

Reuse of wastewater rejected from oil mills : Effect of Pulsed
electrical field-assisted extraction of phenolic compounds on thermal
oxidation stability of olive oil

Amélioration de la Sécurité des Produits Alimentaires grace a la
Certification ISO 22000

Les huiles essentielles, une alternative potentielle aux antibiotiques
conventionnels

Evaluation de la qualité alimentaire des biscuits sur le marché
algérien : Focus sur l'ultratransformation et les profils nutritionnels

BOUYAHIA Hadj

MAHTOUT Sarah

KENNAS Abderrezak

DJELLATA Nadia

SIDI IKHLEF Amel

RAMDANI Souhila

DJAOUI Yasmina

MAZRI C

DERARDJA Ala eddine

BOUTABA Ghalia

RAHIM Zohra

BOULMAIZ Sara

OUIS Miryam
MOUHOUBI-TAFININE
ZINA
HAMMAD Imane

ZEMBRI Fatma

OULDALI QOuardia

MELBOUS Meriem

OUHADDA Hayet

BENTAYEB AIT
LOUNIS Saida
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Détection des résidus d'antibiotiques dans les ceufs commercialisés
a Tizi-Ouzou et impact du mode de cuisson

Health risk assessment of exposure to polychlorinated dioxins,
furans (PCDD/Fs) and dioxin-like polychlorinated biphenyls (DL-
PCBs) via consumption of swordfish from Algerian waters

Identification des Génes de Résistance (ARG) et des Bactéries
Résistantes (ARB) dans les Eaux usées épurées : Risques a leur
réutilisation en Agriculture

Valorisation des sous-produits oléicoles
application en emballage actif

approche pour une

Les enjeux de la sécurité alimentaire face aux aléas des
changements climatiques : cas de I'Algérie

Profil de résistance des isolats de Staphylococcus aureus provenant
des laiteries algériennes : Impact des stades de transformation du
lait, des saisons et des différentes laiteries sur la résistance a la
pénicilline

Gestion des connaissances en agroalimentaire comme levier de
gouvernance pour la sécurité alimentaire et la nutrition

The Novelty of the Mix (Probiotics and Prebiotics) to Produce
Nutraceutical Dairy Products (Yogurt)

Optimisation de I'extraction des polyphénols de I'armoise blanche
par Ultrasons : Application d'un plan d’expériences Box-Behnken

De la production a la conservation des pleurotes :
approche durable et sécurisée

VErs une

Enquéte sur l'appréciation des agriculteurs et des consommateurs
concernant l'irrigation avec les eaux usées épurées

Effets de l'application d'une nanoémulsion huile dans eau a base
d’huile de pépin de raisin sur les paramétres physico-chimiques de
filets de muge conservés sous réfrigération

Impact des Changements Climatiques sur la Qualité de I'Huile
d'Olive : Etude de Cas a I'TTAFV de Sidi Aich (Béjaia)

Evaluation de la contamination et de la conformité microbiologique
du lait cru de chéevre : focus sur Staphylococcus a coagulase
positive

Etat des lieux de [l'utilisation des pesticides en agriculture dans
quelques wilayas du centre d’Algérie

Menaces sur la sécurité alimentaire mondialisation et

biotechnologies

Optimisation de la réponse de la tomate irriguée avec des eaux non
conventionnelles par l'introduction des protéines exogenes, cas de
I'acide salicylique.

Extraction des Connaissances utiles a partir des Opinions pour les
Agriculteurs en Algérie

Food intake and Dietary behavior of a population of Algerian
students

Application of olive by-products in the formulation of fresh cheese

REBAINE Ryma

MEHOUEL Fetta

MAZI Damia

IDRICI Lina

MAHDEB Amokrane

MATALLAH Asmaa
Manel

DAHMANI-
BOUARAB Farida

BENAHMED DJILALI
Adiba
CHENAH May
CHENAH May

BELMIHOUB Naima

AMEUR
Abderrahmane

BOUDEHANE Esma

BOUAYAD Leila

BENMALLEM
REMANE Yakout
SMAIL Adel

BOUAZZOUNI
Nassima

OUSSAID Melissa

AIDOUD Aziouz

BRAHMI Fatiha
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Analysis of Sunflower Cultivation Experience in Algerian Saharan
zone

Risque de contamination de la viande issue d‘animaux naso-
porteurs de Staphylococcus aureus au niveau de |'abattoir

Organisation et Modélisation des connaissances Agricoles et
Agroalimentaires en Algérie: vers une optimisation de la chaine de
valeur

Recherche des résidus d'antibiotiques dans le lait cru de citerne par
le Delvotest Xpress11 et le Delvotest SP

Impact de I'eau magnétique sur les performances de croissance du
poulet de chair

Mycoendophytes : une bonne alternative en agriculture

Impact des nouvelles technologies sur le développement durable
des produits de terroir : labellisation de la race ovine Rembi de la
région de Tiaret (Algérie)

Effect of physicochemical of pretreatment of orange processing
waste in order to optimize the yield of total sugar

Evaluation de quelques parameétres physicochimiques et de I'activité
antioxydante du pollen d‘abeilles issu de la bruyére arborescente
(Caluna vulgaris)

Effect of Ripening Stage on Antioxidant Compounds, And

Antioxidant Capacity of Algerian Date (Phoenix Dactylifera L.)

Assurance qualité des aliments. Etude de cas par le suivi des
bonnes pratiques d’hygiéne et de fabrication des eaux minérales

Effet de la poudre de noyaux de dattes sur la culture de Pleurotus
ostreatus (Jacq.) P. Kummer

Evaluation de la qualité bactériologique de la viande de lapin
produite dans un abattoir de Tizi-Ouzou

Antibiorésistance des souches de STEC 0157 isolées a partir de
carcasses ovines produites dans deux abattoirs de la ville d’Alger

Valorisation d'un sous-produit lactosérum issu de l'industrie laitiere
Arib en une boisson lactée

Exploring milk quality from four goat populations and cheese yield :
A comparative study of two different coagulants

Influence de la période de récolte sur les propriétés chimiques et
sensorielles des miels

Rendement a l'abattage des lapins issus de quelques élevages
cunicoles de la région de Tizi-Ouzou

Evaluation des propriétés physicochimiques de huit variétés d’huile
d’olive vierge de la région de Sidi-Aiche (Béjaia)

Effet de différents biofertilisants sur la diversité et I'abondance des
parasitoides des thrips en culture de tomate

Spring water : Physicochemical and bacteriological quality

DERIOUCH Radhia
DJAOUI Yasmina

SMAIL Imene

TARZAALI Dalila
YAHMI Lisa

ZAREB Amina

ZOUBEIDI M.

AISSI Fatma Zohra

BENGANA
Mohammed

BOUCHEKIOUA
Hicham
FERNANE Samia
NAHI Dymia
FERHAT LILA
FERHAT Lila
AMROUCHE Zoheir
MEZALI Lynda
BELAID Messaouda
CHERFAOUI-YAMI

Dj.

DJELILI-MAMOU
Farida

LEMEURS Karima

MEDJKOUH-REZZAK
Lynda
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Propriété répulsive et bio-insecticides de I'huile essentielle de
Pistacia lentiscus L. a I'égard des adultes de Callosobruchus
chinensis L. (Coleoptera : Chrysomelidae)

Collection de semences et graines dans les régions de la wilaya de
Tizi-Ouzou

Effet de la réflectance RVB et de la teneur en chlorophylle sur le
remplissage des grains chez quelques variétés de blé dur ( 7riticum
durum Desf.) dans les conditions semi-arides de I'Est de I'Algérie

Rhizospheric Bacillus: A Promising eco-friendly strategy for
enhancing agricultural productivity and sustainability

L'enjeu de la concrétisation de la sécurité alimentaire en Algérie en
période de crises : politiques publiques, réalisations et limites

Regard sur la labellisation des produits et la sécurité alimentaire en
Algérie : Cas des produits agricoles

La souche synthétique « itelv2006 » chez le lapin en Algérie :
performances durabilité et impacts socio-économiques

Evaluation de la viabilité des lapereaux sous la mere chez deux
types génétiques en rapport avec la production laitiere des meres

L'impact du changement climatique sur la production agricole et la
sécurité alimentaire en Algérie

Effets de la bioremédiation chimiquement assistée sur l'activité
enzymatique antioxidante de pisum sativum

Risque sanitaire associé a la présence de Staphylococcus aureus au
niveau de la cavité nasale du poulet de chair destiné a I'abattage

Sélection de génotypes de blé dur destinés a la culture dans la
région de Tiaret

Les dynamiques entrepreneuriales innovantes dans le secteur
agricole et agroalimentaire en Algérie : entre intensité et durabilité

Impact des substrats hors sol sur la croissance et les propriétés
physico-chimiques et morphologiques du fraisier (Fragaria X
ananassa)

Etat des lieux de la réutilisation agricole des eaux usées traitées en
Algérie

Les facteurs clés pour un meilleur rendement de la photosynthése
en climat chaud

Coccinelles et régulation naturelle des ravageurs : Une contribution
écologique pour une agriculture algérienne résiliente face au
changement climatique

Valorisation des noyaux de dattes

ressources  végétales par linnovation
production de pectinase a partir de substrats

Exploitation  des
biotechnologique :
naturels

Green Extraction and valorisation of Agro-Food By-Products :
Fennel leaves as a source of phenolic compounds

Diner-Gala

MEHALLI-
OULDKADI Naima

TAIB-BOUAZIZ
Zohra

BENALIA Frih

HADJOUTI Rima

SAHALI Nourredine

SAHALI Nourredine

DAOUDI ZERROUKI
Nacira

DAOUDI ZERROUKI
Nacira

OUALI-ABDOUNE
Samia

MANAA Khadidja
Hadjar
TITOUCHE Yacine
DELLAL Abdelkader

CHENANE Arezki

METTAI Kamel

CHIRANE Manel
Soumia

MAKHLOUF Said

BOUKENDAKDJI
Assia

FEDALA Naziha

KADRI Wahiba

BOUDRAA Hayet



Rencontre nationale sur I'agriculture et Pagroalimentaire

en Algérie : innovations et sécurité alimentaire durable (RAISA25)

9h00 — 9h45
9h45 - 10h30
9h45 - 10h30

10h45 - 12h00

10h45 - 12h00

12h00 — 12h20

14-1§ mai 2025

Maison de la culture, Tizi-Ouzou

PROGRAMME (SUITE)

JEUDI 15 MA&I 2025

Conférence pléniére
Modérateurs: Pr BITAM A. & Pr RIBA A.

Les dynamiques entrepreneuriales innovantes dans le secteur agricole et
agroalimentaire en Algérie : entre intensité et durabilité.
Pr CHENANE A., université de Tizi-Ouzou.

Atelier 1: Modérateurs: Pr YAHIAOUI K., & Dr SADOUDI R.
Les nouvelles technologies appliquées au secteur agricole et agroalimentaire
M. EMBAREK M. , CERIST, Alger

Atelier 2: Modérateurs: Pr BRINIS L. & Pr BACHIR B. B.

Quinoa : un modele de culture climato -intelligente en Algérie.

Mme KHALED H., directrice ITDAS, Biskra.

Pause-café

Atelier 3: Modérateurs: Pr MERAH O. & Pr KECHA M.
Savoir labelliser ses produits agricoles.
M. FERGANI K., IANOR, Alger

Table ronde: Modérateurs: Pr Belkhodja M. & Pr Adda A.
Sécurité des produits alimentaires : approche réglementaire et normative
M. OUKIL B., OUKIL Consulting & Mme LAOUBI N., QFSE Audit & Conseil,

Bejaia

Cloture des journées /Remise des prix
Pause-Déjeuner

Visite touristique
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